
MENÜ 1 (Veggie) MENÜ 2

Montag
21.09.

Gemüse-Polentaschnitte 
mit Kräuterrahmsauce

Gebackenes Hühnerfilet in
Sesampanade mit Petersilkartoffeln

Dienstag
22.09. Kürbislasagne Stephanienbraten mit 

Kartoffelpüree und Brokkoli

Mittwoch
23.09.

Frittierte, gefüllte Reisbällchen
„Arancino“ mit Tomaten-

Basilikumsauce

Gebratenes Schweinsfilet mit
Pfefferrahmsauce, Kroketten

 und Karotten

Donnerstag
24.09.

Gefüllte Süßkartoffeln 
auf Tomatensauce

Geschmorte Hühnerkeulen in
Rotweinsauce mit Bratkartoffeln

Freitag
25.09.

Buchweizen-Schwammerlrisotto 
mit Parmesan und Rucola

Boeuf Stroganoff mit Spätzle

Samstag
26.09.

Vollkornspaghetti mit
Linsenbolognese

Gebratener Schweinebauch mit
Semmelschnitte und Sauerkraut

Sonntag
27.09.

Kichererbsenragout 
mit Basmatireis

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit
Fregola Sarda und Blattspinat

Unsere Zutaten werden regional eingekauft:
Saisonale Obst- und Gemüseprodukte: Firma Überbacher und Kickers Hofladen

Fleisch- und Wurstwaren: Fa. Kastner, Fa. Krainer, Fa. Titz und Fa. Raabtal
Eier: Phillip Tscherner; Gebäck: Bäckerei Pokes

Menü inklusive Suppe, Salat und Dessert  15,00 €

21. September bis 27. September 2026
(11.30 bis 14.00 Uhr)

WOCHENMENÜ

Bestellungen unter 03452 / 827 88 – 418
TÄGLICH 

SELBST

GEMACHT


