
MENÜ 1 (Veggie) MENÜ 2

Montag
14.09. Linsenragout mit Semmelschnitte Tagliatelle Alfredo mit Huhn

Dienstag
15.09.

Kichererbsen-Gemüsecurry 
mit Wildreis

Im Ganzen gebratenes
Schweinskarree mit

Pfefferrahmsauce, Kroketten und
Röstgemüse

Mittwoch
16.09.

Vollkorn-Spinatquiche 
mit Kräuterdip

Lasagne

Donnerstag
17.09.

Mit Couscous gefüllte Zucchini 
auf Tomatensauce

Gebratene Schweinsmedaillons mit
Pilzsauce und Polentaschnitte

Freitag
18.09.

Kürbis-Kartoffelstrudel mit
Kräuterrahmsauce

Paprikahendl mit Spätzle

Samstag
19.09.

Bulgur-Gemüsepfanne 
mit Fetakäse und Rucola

Wiener Schnitzel vom Schwein mit
Erbsenreis und Preiselbeeren

Sonntag
20.09.

Röstkartoffeln mit Cremespinat 
und Spiegelei

Gekochter Tafelspitz mit
Röstkartoffeln, Wurzelgemüse und

Apfelkren

Unsere Zutaten werden regional eingekauft:
Saisonale Obst- und Gemüseprodukte: Firma Überbacher und Kickers Hofladen

Fleisch- und Wurstwaren: Fa. Kastner, Fa. Krainer, Fa. Titz und Fa. Raabtal
Eier: Phillip Tscherner; Gebäck: Bäckerei Pokes

Menü inklusive Suppe, Salat und Dessert  15,00 €

14. September bis 20. September 2026
(11.30 bis 14.00 Uhr)

WOCHENMENÜ

Bestellungen unter 03452 / 827 88 – 418
TÄGLICH 

SELBST

GEMACHT


